Coutances - Coutancais

Le projet de conserverie de la Légumerie avance

L'association Légumerie-conserverie solidaire, installée dans I'ancienne cuisine de I'hpital, fait un
pas de plus dans son projet de conserverie. Elle a obtenu un financement de 132 000 € de I'Etat.

Une bonne nouvelle est tombée pour
la Légumerie-conserverie solidaire
de Coutances. Installée dans
I'ancienne cuisine de I'hopital, I'asso-
ciation assure depuis 2021 la fourni-
ture de légumes bios et locaux qu’elle
lave, épluche, découpe et condition-
ne pour le Groupement d'intérét
public (GIP) de restauration collective
du Centre-Manche. Ce dernierfournit
notamment les hopitaux de Coutan-
ces et de Saint-Ld, ainsi que plusieurs
écoles et maisons de retraite du terri-
toire.

Depuis ce temps, la légumerie
attendait de pouvoir étoffer son activi-
té avec la création d’'une conserverie,
ce qui lui permettrait de « gérer le sur-
plus et de ne pas perdre de produc-
tion », indiquait Jacques Marquet,
coprésident de la légumerie, dans
nos colonnes le 21 janvier 2022,

Un bonus pour les besoins
de la Banque alimentaire

Le projet devrait enfin se concrétiser,
annoncait le député de la troisieme
circonscription, Stéphane Travert,
dans un communiqué, mardi 17 octo-
bre. « Une somme de 131 900 € est
allouée a la création d’une conser-
verie de légumes et de fruits au sein
de la Légumerie-conserverie soli-
daire, a Coutances », écrit I'élu
Renaissance. Ce « coup de pouce »
de I'Etat s'inscrit dans le cadre des
crédits de l'action « Mieux manger
pour tous », voulue par la ministre des
Solidarités et des Familles, Aurore
Bergé. Pour l'association, cette man-
ne financiére est plus que bienvenue.
« Elle va nous permettre d’investir
dans du matériel afin de prolonger

La légumerie solidaire de Coutances, installée a 'hdpital depuis mai 2021, a depuis le départ pour objectif de développer

une activité de conserverie. L 'aide financiére de I'Etat est un pas de plus dans ce projet.

la conservation des légumes trans-
formés ici », se réjouit Eric Vernier,
directeur technique logistique et tran-
sition écologique au sein des hopi-
taux de Saint-L6 et Coutances.

Un objectif de production
d’une tonne par jour

La conserverie était méme l'objectif
premier lors de linstallation de la
légumerie dans les locaux de I'nopital
coutancais. La Banque alimentaire,
membre de l'association, comptait
sur cette activité pour transformer les
dons qu’elle regoit, notamment en
purée, dans des bocaux de plus lon-
gue conservation pour ses bénéficiai-
res. Avec ces fonds, l'association
compte donc financer des équipe-

ments dédiés tels que des machines
d’autoclave, de mise sous vide et de
stérilisation.

Mais il reste une barriere : I'espace
de stockage. « On a été freiné jus-
qu’a maintenant car les locaux de
I’hépital sont trop petits pour que
I'on puisse faire tout ce que I'on vou-
drait. Nous avions au départ un
objectif de volume de production
d’une tonne par jour, mais faute de
place pour stocker davantage, nous
sommes aujourd’hui en dessous de
500 kg quotidiens », précise le direc-
teur technique.

Par ailleurs, en plus de la nécessité
d’espaces supplémentaires, I'asso-
ciation devra de toute fagon quitter
les locaux d'’ici 2025 dans le cadre
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des futurs travaux de restructuration
des services. Pour I'heure, la Légu-
merie-conserverie solidaire est en
discussion avec Coutances Mer et
bocage « pour une future implanta-
tion », mais rien n'est fait.

Quoi gqu'il en soit, avec ces investis-
sements, I'association devrait pouvoir
poursuivre son développement, tan-
dis que les sollicitations de nouveaux
clients s'accumulent. Signe d’un
bilan financier correct (il était a I'équili-
bre I'an dernier), « nous avons com-
mencé par douze emplois en inser-
tion, et nous en avons aujourd’hui
plus d’une vingtaine, félicite Eric Ver-
nier. Maintenant, il faut monter en
volume pour étre plus robustes. »

Dorian LE JEUNE.



